BANDO DI VALUTAZIONE COMPARATIVA PER CONFERIMENTO INCARICO PER ATTIVITA’
INTEGRATIVE DI INSEGNAMENTO CON CONTRATTO EX ART. 23 L. 240/2010 NEL CORSO DI LAUREA
IN SCIENZE GASTRONOMICHE - A.A. 2022/2023 - PRESSO IL DIPARTIMENTO DI SCIENZE DEGLI
ALIMENTI E DEL FARMACO DELL’UNIVERSITA’ DI PARMA

(Awviso di selezione N. 1301/2022 Albo ufficiale di Ateneo pubblicato on line dal 14.7.2021 al

25.8.2021)

ESTRATTO CRITERI

Incarichi con contratto a titolo oneroso ex art. 23 L. 240/2010, ai sensi del vigente “Regolamento
per la disciplina dei contratti di insegnamento per attivita didattico integrative ai sensi dell’art. 23
della legge n° 240/2010” di insegnamenti ufficiali:

Denominazione insegnamento TAF |Denominazione ATTIVITA’ ANNO / SEM Ore |compenso
ufficiale DIDATTICO INTEGRATIVA
Immagine del Cibo nella cultura C Supporto al Modulo - Iconografia 1/1 35 875
contemporanea del cibo e della mensa
Storia e cultura dell’alimentazione A | Supporto all'insegnamento 1/11 35 875
“Storia e cultura
dell’alimentazione”
Comunicazione del Cibo B Supporto all'insegnamento 1/11 35 875
“Comunicazione del Cibo”
Totale Euro 2.625
Denominazione insegnamento TAF Denominazione ATTIVITA’ | ANNO /SEM Ore | compenso
DIDATTICO
INTEGRATIVA
Storia e cultura A/C/B | Affiancamento agli I/ANNUALIZZATO| 63 1575
dell’alimentazione” / insegnamenti: “Storia e
“Immagine del Cibo nella cultura
cultura dell’alimentazione”
contemporanea/Comunicazione “Immagine del Cibo nella
del cibo cultura contemporanea”
“Comunicazione del cibo”
Denominazione insegnamento TAF | Denominazione ATTIVITA’ ANNO | Ore compenso
DIDATTICO INTEGRATIVA / SEM
Fisica gastronomica A | Supporto all’insegnamento 1/1 49 1225
“Fisica gastronomica”




Denominazione TAF | Denominazione ATTIVITA’ ANNO / SEM| Ore Compenso
insegnamento DIDATTICO INTEGRATIVA
Giornalismo D | Supporto all’ insegnamento: 31 28 700
enogastronomico Giornalismo enogastronomico
Fieristica e promozione di D | Supporto all’ insegnamento: 3/10 28 700
eventi Fieristica e promozione di
Gastronomia: prodotti e D | Supporto all’ insegnamento: 31 28 700
territori Gastronomia: prodotti e territori
Prodotti e cucine nelmondo | D | Supporto all’ insegnamento: 31 28 700
Prodotti e cucine nel mondo

CRITERI DI VALUTAZIONE

e Competenza Scientifica e/o professionale documentata dal curriculum (punteggio massimo
50/100):

- titoli accademici nel settore o settori affini (tipo e anni di formazione, voto di laurea, dottorato nel
settore o affini, affinita al settore oggetto del concorso) fino ad un max di 25 punti

- Altri titoli (corsi di specializzazione con meno di 60 cfu) fino ad un max di 10 punti
- Esperienza professionale nel settore o settori affini (considerando tipo e durata)

fino ad un max di 15 punti

¢ Esperienza Didattica acquisita nel settore e in ambito accademico (punteggio massimo
50/100):

- Copertura dello stesso insegnamento/attivita di supporto o di insegnamento affini nello stesso
CdS, in Ateneo o Altri Atenei (affinita e crediti erogati) fino ad un max di 40 punti

- Altre esperienze didattiche (in collaborazione con I’Accademia) fino ad un max di 10 punti




